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Zusatzstoffe — Tabelle

“mit Farbstoff“

“mit Konservierungsstoff oder “konserviert”
bei einem Gehalt an Natrium- o. Kaliumnitrit, auch gemischt mit Kochsalz, jodiertem
Salz 0. Kochsalzersatz “mit Nitritpokelsalz”; bei einem Gehalt an Natrium- oder
Kaliumnitrat “mit Nitrat”; bei einem Gehalt an Natrium- o. Kaliumnitrit und
Natrium- oder Kaliumnitrat, jeweils auch gemischt mit Kochsalz, jodiertem Salz o.
Kochsalzersatz “mit Nitritpékelsalz und Nitrat”

Ill

“mit Antioxidationsmitte
“mit Geschmacksverstarker”
“geschwefelt”

“geschwarzt” bei Oliven mit einem Gehalt an Eisen-ll-gluconat (E 579) oder
Eisen-ll-lactat (E 585)

“gewachst” bei frischen Zitrusfriichten, Melonen, Apfeln und Birnen deren
Oberflache mit Bienenwachs (E 901), Schellack (E 904), Carnaubawachs (E 903),
Candelillawachs (E 902) und E 912 oder E 914 behandelt wurde

“mit Phosphat” bei Fleischerzeugnissen mit einem Gehalt an E 338 bis E 341,
E 450 bis E 452

“mit MilcheiweiB“ bei Fleischerzeugnissen
“mit StiBungsmittel”

“mit einer Zuckerart und SiiBungsmittel” bei der Verwendung von
Zucker und StBungsmittel

Bei der Verwendung von TafelsiiRen “auf der Grundlage ... (z.B. Sorbit)“
Bei der Verwendung von Aspartam “enthalt eine Phenylalaninquelle”

Bei der Verwendung von mehr als 10 % Zugabe von Sorbit, Mannit, Isomalt, Maltit,
Lactit und Xylit “kann bei lbermaRigem Verzehr abfiihrend wirken*



